NORTH MIZNON Inspiré par: Eyal Shani et Shahar Segal 14 octobre 2023

Focaccia frdiche et dorée enveloppée de tomate, sauge. Créme frdiche.
5 condiments épicés qui feront tourbillonner votre ame

Créatures végétales
Chou-fleur en satellite, Aioli, a partager ou non...

Pommes de terre nouvelles a ['ail

Carpaccio de betteraves charbonnées, effleuré de raifort blanc en neige
Brocolinis grillés sur bbq

Melanzana. Aubergines dans une écume de tomates, mozzarella et parmesan
Une belle salade verte, vraiment belle. Avec une vinaigrette au Chardonnay.
Spaghettis aux champignons des bois

Poissons sauvages, et autres créatures des profondeurs marines

Carpaccio de Bar,

Calamars dorés. Aioli.

Belle Daurade Royale rotie au Chasselas

Gambas sauvages roties

Carpaccio de Mérou, citron et orange

Poulpe de roche grillé, pomme de terre du jardin

Kebab de , créme blanche aux herbes

Beeuf de grande qualité provenant de la ferme des fréres Minder a Avenches, agneaux

nourris dans des champs fleuris & volaille fermiere
Entrecdte avec une douce harmonie de créatures végétales

Shawarma d'agneau, grappe de raisins
Cotelettes d'agneau, salade Aravi

Kebab d'agneau, gras, dégoulinant, reposant sur une focaccia, le tout caché par une

montagne d'herbes et de |égumes du soleil grillés
Steak minute, tahini, tartare de tomates et poivrons verts épicés

Matok: Mousse au chocolat Valrhona avec une louchette de créme et un biscuit au beurre |

Gateau aux pistaches, huile d'olive et framboises | Crumble aux pommes |
| fondant au chocolat, pour 2 humains

Glaces artisanales par Manu Gelato: Cioccolato | Limone | Pistacchio | Ricotta & Figues

Inspiré par | Eyal Shani
Chef | Florian Emilio Fontaine
Restaurateur | Fabian Affentranger

*parlez-nous de vos allergies et restrictions alimentaires.
**prix ttc en chf
*** Provenances : Daurade, Poulpe & Pagre : Méditerranée / Calamars : Italie / Beeuf, Agneau : CH
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