
 

Chef de Cuisine : Mathys Peloso 
Prix en chf - tva de 8.1% incluse  
Parlez-nous de vos allergies et intolérances  
Origine bœuf : AR et CH, Origine porc et poulet : CH, Origine Poulpe : ES, Origine Thon : FR, Origine Calamars : IT 

 

 

 

 

 

PARA COMPARTIR 

Empanadas de bœuf, la pièce 7 
Empanadas tomates, mozzarella et basilic   6 
Choripan à la saucisse  16 
Salade de figues, burrata crémeuse, basilic frais 25 
Belles tomates, oignons, croûtons  15 
Salade d’artichauts à la plancha, gruyère 36 mois  24 
Bol de salade du marché, vinaigrette au chardonnay, par personne 15 
Halloumi grillé, confit d’oignons 17 
Epis de maïs gratiné   15 
Avocat grillé, œuf, Chimichurri  17 
Ceviche de thon rouge, Chimichurri  33 
Calamars grillés, piment, lime  28 

 

ASADO AU CHARBON DE BOIS 

Ribeye steak – 290gr – Ojo de Agua - Mendoza 49 
Broche de filet de bœuf – Ojo de Agua - Mendoza 
Broche de filet de bœuf XXL – Ojo de Agua - Mendoza 

55 
65 

T-Bone Steak – 1kg - Angus Suisse 140 
Sandwich de rumsteck de bœuf 
Pain maison, œuf, confit d’oignon, Chimichurri 

32 

Tentacules de poulpe au chorizo 38 
 

Servi avec notre sauce Chimichurri maison. Accompagné de frites 
croustillantes, pomme de terre écrasée, ratatouille ou salade du marché.  

 

 

PLATOS 

Papardelles maison, pesto de pistaches, parmesan  34 
Filet de Bar, persillade, écrasé de pommes de terre 34 
Milanesa de poulet fermier, coulis de tomate, mozzarella, gratinée   36 

 

POSTRES  

Ananas brulé, sorbet citron vert, menthe    16 
Flan caramel, Dulce de Leche  15 
Chocotorta Argentina 15 
Glaces : Pistache, Chocolat, Citron Vert, Fraise, Yaourt  6 
Toutes nos glaces sont réalisées par l’artisan glacier ArtyGlaces  

 


