


Nos entrées 
à partager ou pas

Pizzetta fatte in casa aux tomates Datterino     19 
mozzarella et olives Taggiasche

Pizzetta fatte in casa au jambon de Parme     25
Assiette de Cecina de bœuf fumée     21

Assiette de Jamón Iberico Pata Negra     32
Halloumi grillé au bbq. Confiture de tomates spicy     17

Burrata crémeuse, belles tomates de Provence, olives Taggiasche     21
Jolis bonbons d’artichauts croustillants. Aïoli du chef     19

Boîte de sardines de qualité exceptionnelle. Pain grillé et beurre     16
Crudo de daurade, huile d’olive de Toscane, kumquat     29

Couteaux en persillade     27
Carpaccio de bœuf à l’Italienne     29

Nos plats
Parmigiana d’aubergines gratinée     28

Papardelles fatte in case, pesto, burrata crémeuse     33
Filet de rouget, salade de fenouil, sauce façon bouillabaisse     38

Paillard de volaille fermière au citron, garniture au choix     37

Sur table vous dégustez l’huile d’olive exceptionnelle du domaine Gagliole en Toscane et la fleur de sel de l’île de Minorque.
Prix en chf avec tva de 8.1% incluse. Parlez-nous de vos allergies et intolérances. 



Au BBQ à charbon
Gambas géantes. Aïoli du chef     38

Broche de filet de bœuf. Sélection Ojo de Agua à Mendoza     57
Généreux Ribeye Steak. Sélection Ojo de Agua à Mendoza     49

Côte de bœuf Blonde de Galice, maturée 45 jours, servie pour deux     170
Entrecôte Wagyu de 180g     70

Côtelettes d’agneau au romarin     45

Choix de sauce Chimichurri ou sauce au poivre

Nos garnitures
Frites croustillantes

Purée de pomme de terre au beurre
Poêlée de légumes Riviera

Salade du marché, vinaigrette au chardonnay

Nos douceurs
Tarte aux fraises et framboises, servie avec une glace yaourt     15

Gâteau à la pistache, framboises, crème fraiche     15
Mousse au chocolat 75% Cacao, huile d’olive de toscane, fleur de sel     15

La Méga Banana Split Calvin     25
Sgroppino, Sorbet citron avec prosecco et vodka belvédère     18

Sélection de glaces artisanales :     6 
fraise, stracciatella, yaourt, pistache de Sicile, chocolat noir, sorbet citron     

Prix en chf avec tva de 8.1% incluse. Parlez-nous de vos allergies et intolérances. 



N’hésitez pas à nous contacter pour l’organisation de tout événement privé

 Mardi au vendredi de 17h30 à 01H00, samedi de 19h00 à 01h00
chezcalvin.com | +41 22 735 58 58


