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CHEZ CALVIN 
2 RUE DU NANT, 1207 GENÈVE

Créée en 2017 par l’entrepreneur Fabian Affentranger, la Brasserie Chez Calvin est devenue une 
adresse incontournable de la scène genevoise.

Nichée dans l’ancienne mairie des Eaux-Vives, édifiée en 1909 et classée au patrimoine, elle offre un 
cadre spectaculaire : plus de cinq mètres de hauteur sous plafond, d’imposantes verrières et un majes-

tueux bar ovale en cuivre au cœur du lieu.
Son atmosphère évoque la légèreté des grandes brasseries parisiennes, où convivialité, rencontres et 

plaisir de partager se mêlent naturellement. Chez Calvin, on mange, on boit, on se retrouve, on célèbre 
et on s’évade.

Au fil des années, le lieu s’est réinventé à travers des concepts éphémères, des chefs internationaux en 
résidence et des décors sans cesse renouvelés.

Un lieu unique à Genève pour imaginer et sublimer vos événements.

PLUSIEURS CONFIGURATIONS, UN MÊME ESPRIT

PRIVATISATION TOTALE

Profitez de Chez Calvin en exclusivité pour votre événement. 
Jusqu’à 85 convives assis ou 100 personnes en cocktail dînatoire.

Minimum de consommation restauration & boissons

Octobre, novembre & janvier :
Mardi & mercredi : CHF 6’500.–

Jeudi, vendredi & samedi : CHF 20’000.–
Décembre :

Mardi & mercredi : CHF 10’000.–
Jeudi, vendredi & samedi : CHF 25’000.–

LA SALLE À MANGER

Une alcôve semi-privative surplombant la salle principale, idéale pour un événement plus intimiste. 
Jusqu’à 27 convives assis ou 30 personnes debout.
Minimum de consommation restauration & boissons

Octobre, novembre & janvier : CHF 4’000.–
Décembre : CHF 6’500.–

L’ANGLE DU BAR

Un espace informel et convivial, pensé pour les événements debout. 
Idéal pour un afterwork, un apéritif ou un moment festif et décontracté.

Tarif sur demande.



CONDITIONS GÉNÉRALES 
Afin de garantir les réservations de groupes, une signature d’offre est nécessaire ainsi que le versement d’un acompte de 40 %. 
L’évènement est ensuite considéré comme non-annulable, sauf force majeure. 
Le nombre final de personnes est à annoncer au plus tard 4 jours avant l’évènement, si la participation finale est plus basse, le client est 
tout de même tenu au nombre de personnes confirmées au préalable. 
Les frais de décoration, impressions, animation, sécurité, photographie, service vestiaire sont en supplément des tarifs annoncés ci-haut. 

ILS NOUS FONT CONFIANCE
Cartier / Omega / L’Oréal / Richemont / Four Seasons / Maserati / WEF / Ecolint / IWC / LODH / Edmond de Rothschild Suisse / 
Pictet / Trafigura / Somatra / Piasio / Implenia / Lalive / Lentz & Staehelin / Swiss Roc / Bulgari / Clinique des Grangettes / MSC / 
Bilan / Procter & Gamble / Sotheby’s / Société Générale / UBP / UBS

VOTRE ÉVÉNEMENT, À VOTRE IMAGE

Dîner d’entreprise, anniversaire, lancement de produit, cocktail, afterwork ou soirée privée : notre équipe 
vous accompagne dans la création d’un événement sur mesure.
De la sélection du menu à l’ambiance musicale, en passant par la décoration, les animations ou la scéno-
graphie, nous pouvons imaginer ensemble une expérience fidèle à votre univers et à l’esprit de Chez Calvin.

NOS MENUS

Pour l’ensemble de nos configurations, nos menus événementiels débutent à CHF 89.– par personne, hors 
boissons.
Nous privilégions une formule conviviale et généreuse, fidèle à l’esprit de Chez Calvin : une sélection de nos 
entrées best-sellers à partager au centre de la table, suivie d’un plat au choix – viande, poisson ou végéta-
rien – puis d’un dessert ou gâteau d’anniversaire.
Nos menus peuvent naturellement être adaptés à vos envies, à la saison et au format de votre événement.

QUELQUES INFORMATIONS PRATIQUES

Les montants indiqués correspondent à un minimum de consommation en restauration et boissons.  
Si celui-ci n’est pas atteint, la différence sera facturée en frais de privatisation.
La réservation est confirmée à réception d’un acompte non remboursable en cas d’annulation.
Les prestations complémentaires telles que DJ, musiciens, décoration, fleurs, technique ou personnel sup-
plémentaire ne sont pas comprises dans les minimums de consommation et font l’objet d’une facturation 
séparée.
Le nombre définitif de convives ainsi que les choix de menus et boissons doivent être confirmés en amont 
de l’événement.
Toute demande particulière ou prestation sur mesure peut naturellement être étudiée avec notre équipe.



Informations, images, offres : 
FABIAN F. AFFENTRANGER

fabian@chezcalvin.com 
+41 79 310 60 99


